CURSO 2022-2023
IKASTURTEA

2. AZKEN EBALUAZIOEN AZTERKETAK (2. mailako ikasleentzat)
EXAMENES 22 EVALUACION FINAL (alumnado de 2°)

2CG2A COCINA Y GASTRONOMIA

MODULUA/MODULO IRAKASLEA EGUNA/DIA ORDUA/HORA
/PROFESOR

Inglés técnico (1°) Amaia 29-5-23 10:45
Productos Culinarios Roberto G 30-5-23 08:45
FOL Leire 2-6-23 09:45
EIE Leire 2-6-23 09:45
Postres en restauracion Roberto G 30-05-23 08:45
Procesos Basicos de | Andoni 31-5-23 10:45
Pasteleria(1°)

2PP2B PANADERIA, PASTELERIA Y CONFITERIA

MODULUA/MODULO IRAKASLEA EGUNA/DIA ORDUA/HORA
/PROFESOR
EIE Maite 30-05-23 09:45
Postres en Restauracion. Elisabet 1-06-23 08:45
Productos de obrador Rocio 29-05-23 09:45
FOL Maite 30-05-23 09:45
Elaboraciones de Panaderia y | Roberto C 2-6-23 08:00
Bolleria
Presentacion y venta Rocio 31-05-23 09:45
2SE2B SERVICIOS EN RESTAURACION
MODULUA/MODULO IRAKASLEA/ EGUNA/DIA ORDUA/HORA
PROFESOR
Inglés Aintzane 29-05-23 13:15
Servicios en Restaurante Itziar 1-6-23 09:45
Servicios en Bar-Cafeteria Itziar 1-6-23 11:45
FOL Leire 2-6-23 09:45
2DC3A DIRECCION DE COCINA
MODULUA/MODULO IRAKASLEA/ PROFESOR |EGUNA/DIA | ORDUA/HORA
Inglés Amaia 29-5-23 10:45
Gastronomia y nutricién Javi 30-05-23 09:45
253D SUKALDE ZUZENDARITZA
MODULUA/MODULO IRAKASLEA/ PROFESOR |EGUNA/DIA | ORDUA/HORA
Pastelgintza Aitor B. 1-6-23 09:45
Produkzio kudeaketa Aitor B. 2-6-23 09:45
2FPB FORMACION PROFESIONAL BASICA
MODULUA/MODULO IRAKASLEA/ PROFESOR |EGUNA/DIA | ORDUA/HORA
Proc. B. Produccién culinaria Mamen 1-6-23 08:45
Montaje colectividades y Mamen 1-6-23 08:45
Catering




Azterketak talde bakoitzeko ikasgelan izango dira, irakaslearekin
bestelakorik adostu ezean. Zerbitzuko taldea kendura, ingeleseko

azterketa talde guztiek elkarrekin egingo dute Amaiak erabakiko duen
gelan.

Los examenes tendran lugar en el aula de cada grupo, salvo acuerdo
previo con el profesor o profesora del médulo. EI examen de inglés lo

realizaran todos los grupos juntos, salvo el grupo de servicio, en el aula
gue Amaia decida.



